PERCORSO
TRIENNALE
DIPLOMA DI QUALIFICA

Diploma di Stato:
Tecnico dei servizi per I'enogastronomia

da// e 'ospitalita alberghiera

Per ['iscrizione & necessario il possesso del diploma diterza
media. Consente la riconversione professionale di adulti di altri
ambiti lavorativi per inserirsi nel mondo del lavoro nel settore
enogastronomico e turistico.

- Possibilita di conseguire Il diploma in 3 anni.

- Orario settimanale di 23 ore distribuite su 5 giorni (in orario
pomeridiano).

- Conseguire la certifca

zione HACCP.

=ha Tt SR

g ) - Potenziamento lingua inglese e tedesca

= - Manifestazioni e concorsi in Italia e all'estero

LUIGI CARNACINA
LUIGI CARNACINA

LIRS AR, - Istituto Professionale per i Servizi Alberghieri e della
Ristorazione - “Luigi Camacina” & nato a Bardolino nell’anno
scolastico 1973/1974,

Nei primi annl le classi erano ospitate nella Villa Carrara Bottagisio
a Bardolino. Successivamente 'Istituto si & trasferito nella nuova
sede di Via Europa Unita, 13.

Mel 19927 & stata avviata la sede associata a Valegaoio sul Mincio
che dal 2013 & ospitata nel nuovo edifcio di Via Trieste, 27.

La scuola accoglie alunni da un ampio bacino d'utenza che
comprende i territori del Lago di Garda, del Baldo, della Valpolicella BARDOLINO {UR]
e | territori limitrofi a Valeggio sul Mincio. VALEGGIO SUL MINCIO(VR)

Dal 2013 I'I.P5S.AR Luigi Carnacina di Bardolino & sede formativa
dell’ Istituto Tecnico Superiore per il Turismao di Jesola,

-E.] , - Progetto Erasmus+ KAl
- ' - Borsa di studio all'estero

- Certificazione CFFR (QCER)

- Attivita di Formazione sul Cyberbullismo e
sulla legalita

SEDE BARDOLUMNO
Via Europa Unita, 13- Tel. +39 0456213311

orientamento.bardolino@carnacina.edu.it

SEDE \ILEGGIO SUL MINCIO
Via Trieste, 27 - Tel. +39 0456370592
orientamento.valeggio@carnacina.edu.it

www.carnacina.edu.it
alberghiero@carnacina.edu.it




SERVIZI PER LA SANITA

QUINQUENNALE LENOGASTRONOMIA E
DIPLOMA DI STATO L’OSPITALITA ALBERGHIERA

Diploma di Stato

Indirizzo servizi per la sanita e l'assistenza sociale

Sede di Valeggio sul Mincio

Il percorso di studi in "Servizi
per la sanita e |'assistenza

Accoglienza Turistica Enogastronomia Cucina &=

Interviene nei diversi ambiti delle attivita di ricevimento; gestisce Produce, trasforma e presenta prodotti enogastronomici; opera sociale” consente di acquisire

e organizza i servizi in relazione alla domanda stagionale e alle nel sistema produttivo per sostenere le tradizioni locali e valoriz- specifi rhe 'c?mpetenze utili a:

esigenze della clientela valorizzando |e risorse del territorio. zare le nuove tendenze enogastronomiche. - Organizzare ed attuare, con
diversi livelli di autonomia e

responsabilita, interventi per
rispondere alle esigenze
sociali e sanitarie di singoli,

[E:Lv‘ ﬁ:> ﬁ (,J]> gruppi e comunita;

"' - Promuovere il benessere bio-
psico-sociale, negli ambiti
professionali dell’assistenza e
della salute;

- Collaborare nella gestione di
progetti e attivita dei serwvizi
sociali, socio-sanitari e socio-
educativi, rivolti a bambini e
adolescenti, persone con
disabilita, anziani, minori a
rischio, soggetti con disagio
psico-sociale e soggetti in
situazione di svantaggio;

Il diploma consente |'accesso
a qualsiasi facolta
universitaria e ai corsi di
operatore socio-sanitario.

Pasticceria

Cpera e gestisce la produzione, I'erogazione e la vendita di prodotti Valorizza, produce, conserva e presenta prodotti enogastronomici
e servizi enogastronomici in relazione alla richiesta dei mercati e dolciari da forno; ha competenze specifche sugli impianti e sui
della clientela valorizzando i prodotti tipici. processi artigianali e industriali di produzione.

Sala-Bar e Vendita Enogastromia (@i
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